Tableau de tempérage des chocolats

lere 2eme 3eme Refroidissement Refroidissement
température | température | température moulage enrobage
Chocolat noir 45°C 27°C 31-32° 20°C 20°C
Chocolat au lait
Et 45°C 25-26°C 29-30°C 20°C 20°C
Chocolat blanc
Chocolat Ruby 45°C 27°C 28,5°C 8-12°C 14-18°C
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