ai golt et la vraie texture du
ans un produit prét a l'lemploi

boissons allant au
dela des smoothies

« Kasher, Halal, Sans
Produit Laitier, Sans
Gluten, Végétalien

Contenu par caisse

Bouteille en plastique 1 Litre (33,8 oz. liq.) : 4/caisse
DLUO (date limite d'utilisation optimale)

Avant ouverture : 12 mois

Apres ouverture : 30 jours



dexception pour

des boissons

Citronade a la fraise et au

basilic

Taille du verre : 16 0z. (480 ml)

+ glagons

« 1 0z. (30 ml) de Purée de Fraise
(Strawberry) Monin

« 3 feuilles de basilic déchirées
« 7 0z.(210 ml) de citronade

Cosmo wiHBerry

Taille du verre : 8 0z. (240 ml)
- glacons
+10z.(30ml)dePuréedeWildberry Monin
« 1/4 oz. (7 ml) de liqueur d'orange
«13/4 0z. (52 ml) de vodka
+10z. (30 ml) de jus de citron vert frais

Verser tous les ingredients dans un shaker. Agiter

vigoureusement. Verser dans le verre. Décorer. [ Verser tous les ingredients dans un shaker. Agiter

= vigoureusement. Verser tout en filtrant dans un verre
5 == & martini refroidit au préalable. Décorer.
. al

Smoothie & la mangue et a
la noix de coco

Taille du verre : 16 0z. (480 ml)
+ 2 0z. (60 ml) de Purée de Mangue
(Mango) Monin
+10z(30ml)deSiropdeNoixdeCoco(Coconut)Monin
+ 2 0z. (60 ml) de jus d'ananas
« 2 tasses de glagons

Mocha & la banane et aux
noix
Taille de la tasse : 12 0z. (360 ml)
+1/20z(15ml)dePuréedeBanane(Banana)Monin
+1/20z.(15ml)deSauceChocolatBlanc(White
Chocolate) Monin
+1/40z.(7ml)deSiropalaNoisette(Hazelnut)Monin
- 1 espresso
- lait

Verser les ingrédients dans l'ordre donné dans un
mélangeur. Mélanger jusqu’a obtention d'un mélange

onctueux. Verser dans le verre. Décorer.

Chauffer le lait jusqu’a I'obtention d’'une mousse

onctueuse. Verser les produits Monin et l'espresso

dans la tasse. Mélanger tout en incorporant le lait
chaud. Décorer.



